Jo NOVA GmbH - Ihr Erndhrungspartner

Produktbeschreibung Jo NOVA Andickungspulver KLAR 2000 g /0 NOVA

gewinschte Konsistenz

nach 3-4 min.
Produkteigenschaften

Jo NOVA Instant-Andickungspulver KLAR ist zum Andicken von Getranken, Suppen, Saucen sowie passierten und
plrierten Speisen geeignet. In kalten, warmen und heiRen Flissigkeiten anwendbar. Die angedickten klaren
Flussigkeiten bleiben dabei klar und geschmacksneutral. Jo NOVA Instant-Andickungspulver KLAR ist
amylaseresistent und bewirkt, dass die Andickungs-Konsistenz im Mund erhalten bleibt und somit ist ein
gefahrloses, entspanntes Schlucken garantiert.

Indikation

Kau- und Schluckstérungen / Dysphagie

Kontraindikation

Nicht geeignet bei:

e  grundsatzlicher Kontraindikation der enteralen Erndhrung
. schwerer Malassimilation

. angeborenen Stoffwechseldefekten

. Kinder < 3 Jahren

Zutaten

Maltodextrin, Verdickungsmittel (Xanthan), pflanzliches Ol (Palmél)

Dosierung bei 100 ml Flussigkeit

nektarartig, leicht flissig 1 Teeloffel
honigartig, zahflussig 2 Teeloffel
puddingartig, leicht fest 3 Teeloffel

Zubereitung fiir 100 g plrierte Speise

breiartig, zahflussig 1 Teeloffel
puddingartig 2 Teeloffel

Analyse pro 100 g

physiologischer Brennwert 1497 kJ (353 kcal)
Fett 01lg

- davon gesattigte Fettsduren <0,1g
Kohlenhydrate 81,5g

- davon Zucker 51g
Ballaststoffe 11,4¢

Eiweill 10g

Salz 15¢g

Allergenkennzeichnung

Enthalt keine potenziellen Allergene. Spuren von Gluten, Soja, Laktose und Hiihnerei-EiweiR kénnen nicht
ausgeschlossen werden.

Bestellinformation

2000 g Eimer Art.-Nr. 1921521 PZN 10965715 PPN 111096571595

Bankverbindung:

Kreissparkasse Heilbronn Sitz des Unternehmens:  Heilbronn
IBAN DE75 6205 0000 0000 3564 17 Geschaftsfuhrer: Reinhard Jokschas
BIC HEISDEB6XXX Amtsgericht Stuttgart: HRB 748769

USt-Id-Nr.: DE 294 667 424



